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Informationen für Ihre Veranstaltung 
1) Unsere Stüberl 
a. Sissistüberl 
b. Jägerstüberl 
c. „Großer Raum“ 

2) Speisengestaltung 
a. Kleinere Karten /Menükarte
b. Buffet
3) Torten 
a. Kardinalschnitte 
b. Sachertorte 
c. Trüffeltorte 
d. Nusstorte 
e. Italienische Mandeltorte 
f. Weitere mögliche Torten 
a) Malakofftorte 
b) Schwarzwälder Kirschtorte 
c) Fruchtige Torten nach Saison 
4) Dekoration
5) Weine



1) Unsere Stüberl: 

1.a) Sissi-Stüberl für 30-35 Personen (je nach Tischformation)[image: G:\Gasthaus\Fotos\IMG_1112.JPG] 
© Smetana
1b) Jägerstüberl für bis zu 45 Personen (je nach Tischformation)[image: G:\Gasthaus\Fotos\IMG_1014.JPG]
© Smetana
1 c) „Großes Stüberl“  für ca. 55-60 Personen (je nach Tischformation)
Es sind hier zwar Logen vorhanden. Es können aber dennoch eine größere Tische zusammengestellt werden ( 4 x 10 Personen) + weitere 4 Tische à 4-5 Personen . 
Mögliche Tischzusammenstellung  / Großer Raum 
Tisch 1: 5 Personen
Tisch 2: 4 Personen
Tisch 3: 4 Personen
Es wäre möglich eine Trennwand zu entfernen, dann wäre Tisch 1,2 und 3 zusammen und Platz für 15 Personen. 
Tisch 4+5: 10 Personen
Tisch 6: 10 Personen
Tisch 7+8: 10 Personen
Tisch 9: 6 Personen
Tisch 10: 5 Personen

2) Speisengestaltung: 
Prinzipiell ist es möglich für bis zu 20 Personen auch à la carte zu bestellen, allerdings muss dann mit einer längeren Wartezeit gerechnet werden. Sonntags können wir aufgrund des erhöhten Gästeaufkommens nur eine kleinere Karte für größere Gruppen anbieten. 
Wir können nach Ihren Wünschen eine kleinere Speisekarte zusammenstellen. Hier ist es möglich z.B. Vorspeise und/oder Suppe, Hauptspeisen und Nachspeisen auszusuchen. Die Speisekarten orientieren sich natürlich an der Saison und an aktuellen Verfügbarkeiten (z.B. Bärlauch, Spargel, Eierschwammerl, Wild, etc.)
Anbei einige Beispiele 
a) Auswahl für Kleinere Karte 





b) Buffetvorschlag rustikales Buffet (ab mindestens 30 Personen, sonntags leider nicht möglich) 

 



3) Auswahl hausgemachter Torten und Kuchen
[image: C:\Users\User1002\Desktop\Gasthaus Desktop\Fotos\IMG_20160922_122238.jpg]
© Smetana

Die Kardinalschnitte eignet sich natürlich auch als „Geburtstagstorte“  
Eine ganze Kardinalschnitte (ca. 10-12 Stück) € 36,00 
[image: C:\Users\User1002\Desktop\Foto Sachertorte.JPG]
© Smetana
Sachertorte - Für ca. 13 Personen – 45,00 EUR 
[image: C:\Users\User1002\Desktop\Foto Trüffeltorte.JPG]
© Smetana
Trüffeltorte - Ca. 13 Portionen – 48 EUR 

[image: C:\Users\User1002\Downloads\2018-02-07-PHOTO-00000018.jpg]
Nusstorte - Ca. 13 Portionen – 48 EUR 
[image: C:\Users\User1002\Downloads\2018-02-07-PHOTO-00000019.jpg]
Italienische Mandeltorte - Ca. 8 Portionen – 32 EUR 
4) Dekoration


Wenn Sie weiß gedeckt wünschen: Gedeck pro Person € 1,50 für weiß gedeckt, Blumenschmuck & Deko 

5) Weine
Grüner Vetliner Gärtling vom Weingut Nigl, Senftenberg, 2017 		€ 21,00
Welschriesling vom Weingut Skoff, Steiermark, 2017		€ 21,00
Riesling Platin vom Weingut Jurtschitsch, Kamptal 2016		€ 22,00 
Frauenzimmer, Weiß, Rosen & Weißer Pfeffer, 2015, 
Herkunft Traisental & Wachau, Rebsorte 100 % Grüner Veltliner		€ 22,00
Gemischter Satz DAC vom Mayer am Pfarrplatz, 2016		€ 22,00
Blaufränkisch Ried Fabian vom Weingut Gager, Deutschkreutz, 2015		€ 23,00
Zweigelt vom Weingut Umathum, Frauenkirchen, 2015		€ 23,00
St. Laurent Ausstich vom Stift Klosterneuburg, 2015		€ 24,00
Alternativ gibt es auch die Möglichkeit unseren Schankwein in der Liter-Flasche auszuschenken oder ggfs. als Bouteille.  Grüner Vetliner oder Zweigelt vom Weingut Mantler, Groß Riedenthal 
1/8 rot 1,90 EUR  1l € 15,20
1/8 weiß 1,80 EUR  1 l € 14,40
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Kleinere Speisekarte_18.01.18.pdf


Gasthaus Rath 
Familie Smetana 
Hauptstr. 51 
3400 Weidling 
Tel: 02243/ 26350 
www.gasthaus-rath-smetana.info 
 
 
Speisenauswahl für kleinere Karte  
 
Aperitifempfehlung: 
 
Glas Sekt / Sekt mit Holunderblütensirup / Sekt Aperol € 3,60 
Hugolino (Prosecco, Holunderblütensirup, Minze, Limette on the rocks) € 4,30 
Lillet Wild Berry (französischer Weinlikör, Schweppes Wild Berry ) € 4,30 
Sekt Hibiskus – Glas Sekt rosé mit essbarer Hibiskusblüte € 4,50 
 
Kleiner Vorspeisenteller 
Vitello Tonnato – Zart-rosa Kalbfleisch mit Tunfischcreme und Kapernbeeren € 8,50 
Roast Beef mit Sauce Tatare € 8,50 
Zweierlei vom Fisch: Forellenfilet & geräucherter Lachs mit Oberskren € 8,50 
Russische Blinis mit Räucherlachs und Forellenkaviar € 8,50 
Warmer Kartoffelpuffer mit Kürbiskernwürfel und Kürbiskerndip € 7,50 
Kürbiskernblinis mit hausgem. Kürbischutney und feinem Schafmischkäse € 7,50 
Dazu servieren wir Jour Gebäck 
 
Suppen: 
 
Pastinakencremesuppe € 3,80 
Kürbiscremesuppe mit Obershäubchen & Kernöl € 4,60 
Waldviertler Erdäpfelcremesuppe € 4,30 
Karotten-Ingwer-Cremesuppe € 4,30 
Leberknödelsuppe € 3,60  
Fritattensuppe € 3,60  
Fleischstrudelsuppe € 3,60 
 
Hauptspeisen: 
Waldviertler Schweinsbraten mit Erdäpfelknödel und Sauerkraut / oder kaltem Krautsalat € 
12,00 
Wiener Schnitzel vom Schwein mit Salat € 10,00 oder alternativ vom Kalb € 17,50 
Schweinsmedaillonsspieß mit Pommes & Grillsauce € 15,50 
Grillkotelett mit Paprikagemüse und Braterdäpfel € 13,90 
Champignonschnitzerl vom Huhn / oder alternativ vom Schwein mit Reis € 13,00 
Hühnerfilet gebacken mit Salat € 12,00 alternativ Steirischer Backhendlsalat (gebackene 
Hühnerfiletstreifen auf Erdäpfel-und grünen Salat mit steirischem Kürbiskernöl € 10,00 
Rindfiletmedaillons auf Steinpilzrahmsauce mit Tagliatelle € 23,50 
Boeuf stroganoff mit Goldukaten € 21,90 
Zwiebelrostbraten mit Braterdäpfel und Fächergurkerl € 17,90 







Alt-Wiener Rindsroulade auf Rahmsauce mit Nudeln € 15,50 
Gekochtes Schulterscherzl mit Apfelkren, Schnittlauchsauce & Rösti € 16,50 (alternative 
Beilagen: Rahmkohl, Rahmfisolen oder Cremespinat)  
Kalbsrahmgulasch mit hausgemachten Nockerln € 15,50 
Züricher Geschnetzeltes (v. Kalb) mit Rösti € 17,50 
Zanderfilet oder alternativ Forellenfilet gegrillt auf Kürbisgemüse mit Petersilerdäpfel   
€ 17,50 oder alternativ auf Zucchini Nudeln oder alternativ auf ein Risotto Ihrer Wahl  
 
Vegetarische Gerichte: 
Kürbis-Risotto oder alternativ Rote-Rüben-Risotto mit gehobeltem Grana € 9,90 
Warmer Kartoffelpuffer mit gegrilltem Gemüse (Zucchini, Champignons & Paprika) und 
Schnittlauchsauce € 8,90 
Kichererbsen-Gemüse Curry mit Reis € 10,50 
Hausgemachte Ravioli mit Kräuter-Topfen-Fülle in Tomatensauce € 9,90 
Hausgemachter Kürbisstrudel oder hausgemachter Spinat-Feta-Strudel #mit Petersilerdäpfel 
und Schnittlauchsauce € 8,90 
Tagliatelle in Steinpilzrahmsauce € 12,00 
 
 
Dessert & Mehlspeisen: 
 
Kardinalschnitte € 3,60 
Mousse au chocolat mit Rotweinweichseln € 5,50 
Zimtparfait auf Rotweinweichseln € 6,50 
Apfel-Kuchen-Mürbteig € 3,60 
Ribiselschaumkuchen € 3,90 
Hausgemachter Germknödel € 5,50 
 
Wenn Sie weiß gedeckt wünschen: Gedeck pro Person € 1,50 für weiß gedeckt, 
Blumenschmuck & Deko  
 
Wir hoffen, Ihnen sagen unsere Vorschläge für die Zusammenstellung einer kleineren 
Menükarte zu. 
 
Wir würden folgende Zusammensetzung empfehlen: 2-3 Vorspeisen und / oder 2-3 Suppen; 
3-4 Hauptspeisen, 2-3 Dessert.  
 
Für Rückfragen stehen wir Ihnen jederzeit gerne zur Verfügung. 
 
Mit kulinarischen Grüßen aus Weidling, 
Familie Smetana 


Für Rückfragen stehe ich Ihnen auch gerne unter 0676/9630151 zur Verfügung. Elvira 
Smetana  


 






image6.emf
Vorschlag kleinere  Karte _Juni 2017.pdf


Vorschlag kleinere Karte _Juni 2017.pdf


Gasthaus Rath  
Familie Smetana  
Hauptstr. 51  
3400 Weidling  
Tel: 02243/ 26350  
www.gasthaus-rath-smetana.info  


 
Konfirmation  
Speisenauswahl für kleinere Karte  11.06.2017 


  


Aperitifempfehlung:  


Glas Sekt € 3,50 
Glas Sekt mit Holunderblütensirup / Sekt Aperol € 3,60  
Kindersekt € 1,50 
Erdbeerbowle € 3,50  
Hugolino (Prosecco, hausgemachter Holunderblütensirup, Minze, Limette on the rocks) € 4,30  
Lillet Wild Berry (französischer Weinlikör, Schweppes Wild Berry ) € 4,30  
Sekt Hibiskus – Glas Sekt rosé mit essbarer Hibiskusblüte € 4,50  
1/8 Weinviertler bio Himbeersturm vom biobeerengarten Hummel aus Loosdorf € 4,40 


 


Kleiner Vorspeisenteller  
 
Vitello Tonnato – Zart-rosa Kalbfleisch mit Thunfischcreme und Kapernbeeren € 7,90  
Zweierlei vom Fisch: Forellenfilet & geräucherter Lachs mit Oberskren € 7,90  
Russische Blinis mit Räucherlachs und Forellenkaviar € 7,90  
Zweierlei Spargel mit Prosciutto und Kräuterdip € 7,50  
Kürbiskernblinis mit hausgem. Kürbischutney und feinem Schafmischkäse € 5,90  
 
Dazu servieren wir Jour Gebäck  


 Suppen:  
Kürbiscremesuppe mit Obershäubchen & Kernöl € 4,50  
Waldviertler Erdäpfelcremesuppe € 4,20  
Karotten-Ingwer-Cremesuppe € 4,20  
Spargelcremesuppe € 4,60  
Leberknödelsuppe € 3,60  
Fritattensuppe € 3,60  
Fleischstrudelsuppe € 3,60  


Hauptspeisen:  
Waldviertler Schweinsbraten mit Erdäpfelknödel und kaltem Krautsalat € 12,00  
Wiener Schnitzel vom Schwein mit Salat € 10,00  
Grillkotelett mit Rataouillegemüse und Braterdäpfel € 13,90  
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Salat € 17,50  
Hühnerfilet gebacken mit Salat € 12,00 alternativ Steirischer Backhendlsalat (gebackene 







Hühnerfiletstreifen auf Erdäpfel-und grünen Salat mit steirischem Kürbiskernöl € 10,50  
Alt-Wiener Rindsroulade auf Rahmsauce mit Tagliatelle € 16,90 
Rindfiletmedaillons auf Steinpilzrahmsauce  / nach Verfügbarkeit auf Eierschwammerlsauce mit 
Tagliatelle € 22,90  
Rindsfiletmedaillons / Schweinsmedaillons mit Marchfelder Solospargel, Sauce Hollandaise und 
Petersilerdäpfel € 23,50 / 17,50  
Jägerrostbraten (mit Speck, Champignons & Perlzwiebel) mit Semmelknödel € 16,90 
Zwiebelrostbraten mit Braterdäpfel und Fächergurkerl € 16,90  
Zanderfilet gebraten auf Kürbisgemüse / oder auf Spargelgemüse mit Petersilerdäpfel   € 16,90  
alternativ mit Lachsfilet € 15,90 oder Forellenfilet € 15,90 
 
Vegetarische Gerichte:  
Spargel-Risotto mit zweierlei Spargel & gehobeltem Grana € 10,90  
Kürbis-Risotto mit gehobeltem Grana € 9,90  
Kichererbsen-Gemüse Curry mit Reis € 10,50  
Hausgemachte Ravioli mit Kräuter-Topfen-Fülle in Tomatensauce € 9,90  
Hausgemachter Kürbisstrudel mit Petersilerdäpfel und Schnittlauchsauce € 8,90  
Tagliatelle in Steinpilzrahmsauce € 12,00  


Bei Bedarf  
Für die Kleinen:  Kinderschnitzerl mit Pommes und Früchtespieß € 6,80  
Hühnerstreifen gebacken mit Reis € 6,80  
Grillwürstchen mit Pommes & Ketchup € 5,50  
Fischstäbchen mit Petersilerdäpfel € 5,80  


Dessert & Mehlspeisen:  


Ribiselschaumkuchen€ 3,70  
Himbeer-Vanille-Tarte  / Französische Schokotarte € 4,20  
Kardinalschnitte € 3,60  
Apfel-Kuchen-Mürbteig € 3,50  
Erdbeer-Joghurt-Torte€ 3,70  
Panna Cotta auf Fruchtspiegel € 5,50  
Mousse au chocolat mit marinierten Erdbeeren € 5,50  
Tichy’s Marilleneisknödel 1 Stk.€ 3,00  
Holunderblütenparfait auf Erdbeercarpaccio € 6,00  
Zimtparfait auf Rotweinweichseln € 6,00  
Kleiner hausgemachter Germknödel € 4,50  


Gedeck pro Person € 1,50 für weiß gedeckt, Servietten, Blumenschmuck & Deko   


 Wir hoffen, Ihnen sagen unsere Vorschläge für die Zusammenstellung einer kleineren Menükarte zu. 
Gerne können wir nach Rücksprache auf Ihren Speisenwunsch aufnehmen.  Wir würden folgende 
Zusammensetzung empfehlen: 2-3 Vorspeisen und / oder 2-3 Suppen; 3-4 Hauptspeisen, 2-3 
Dessert.   


Für Rückfragen stehen wir Ihnen jederzeit gerne zur Verfügung.  
Mit kulinarischen Grüßen aus Weidling, Familie Smetana  


Für Rückfragen stehe ich Ihnen auch erne unter 0676/9630151 zur Verfügung. Elvira Smetana 
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Buffetvorschlag_Beispiel_Gasthaus Rath_30.01.2018.pdf


Gasthaus Rath 
Familie Smetana 
Hauptstraße 51  
3400 Weidling - Klosterneuburg 
www.gasthaus-rath-smetana.info  


 


 


Buffetvorschlag I  


Vorspeisen: 
Vorspeisenplatte 


 Kleine Schinkenröllchen mit französischem Salat und russischem Ei 
 Waldviertler Schafmischkäse auf bunten Blattsalaten mit Pesto 


 
Jourgebäck und Butter  
 
Suppe  


 Waldviertler Erdäpfelcremesuppe  
 Fritattensuppe 


 


Hauptspeisenbuffet mit  
 Steirische Backhenderl kleine Teile 
 kl. Wiener Schnitzel v. Schwein  
 Waldviertler Schweinsbraten mit kleinen Erdäpfelknödel 
 Hausgemachter Spinat-Feta-Strudel mit Schnittlauchsauce  


 
Zusätzliche Beilagen: 
Petersilerdäpfel, Reis 
 
Salate: 
 


 Erdäpfelsalat 
 Gurkensalat 
 Krautsalat 


 
Dessert  


 Mousse au chocolat im Glas 
 Apfelkuchen-Mürbteig (kleine Würfel) 


 
Preis pro Person fürs Buffet: € 25,00  
 


 


 







Buffetvorschlag II 


Vorspeisen: 
 
Gemischte Vorspeisenplatte  


 Roastbeef mit Sauce Tatare 
 Räucherlachs mit Oberskren  
 Waldviertler Schafmischkäse auf bunten Blattsalaten mit Pesto 


 
Jourgebäck und Butter  
 
Suppen 


 Waldviertler Erdäpfelcremesuppe 
 Fritattensuppe 


 


Hauptspeisenbuffet  
 Steirische Backhenderl kleine Teile 
 kl. Wiener Schnitzel v. Schwein oder Huhn  
 Hausgemachter Spinat-Feta-Strudel mit Schnittlauchsauce  
 Zanderfilet gebraten auf Kürbisrisotto  
 Alt-Wiener Rindsroulade in Rahmsauce mit Tagliatelle  


 
Zusätzliche Beilagen: 
Petersilerdäpfel, Reis 
 
Salate: 
 


 Erdäpfelsalat 
 Gurkensalat 
 Krautsalat 
 Blattsalate  
 Balsamico-Dressing 
 Joghurt-Dressing  


 
Dessert mit 


 Mousse au chocolat im Glas 
 Eierlikör-Himbeer-Tiramisu  
 Mohnnudeln mit Apfelmus  
  


Preis pro Person fürs Buffet: € 34,00  
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Buffetvorschlag_Beispiel II_Gasthaus Rath_30.01.2018.pdf


Gasthaus Rath 
Familie Smetana 
Hauptstraße 51  
3400 Weidling - Klosterneuburg 
www.gasthaus-rath-smetana.info  


 


Aperitifempfehlung:  


Glas Sekt € 3,50 
Glas Sekt mit Holunderblütensirup / Sekt Aperol € 3,60  
Kindersekt € 1,50 
Erdbeerbowle € 3,50  
Hugolino (Prosecco, Holunderblütensirup, Minze, Limette on the rocks) € 4,30  
Lillet Wild Berry (französischer Weinlikör, Schweppes Wild Berry ) € 4,30  
Sekt Hibiskus – Glas Sekt rosé mit essbarer Hibiskusblüte € 4,50  


 


Buffetvorschlag 


Vorspeisen: 
Gemischte Vorspeisenplatte mit drei Vorspeisen, zur Auswahl:  


 Roastbeef mit Sauce Tatare 
 Vitello Tonnato (Zart-Rosa Kalbfleisch mit Thunfischcreme & Kapernbeeren)  
 Geräuchertes Forellenfilet oder Räucherlachs mit Oberskren  
 Büffelmozzarella mit Tomaten & Basilikum  
 Prosciutto mit Melonenschiffchen  
 Kleine Schinkenröllchen mit französischem Salat und russischem Ei 
 Waldviertler Schafmischkäse auf bunten Blattsalaten mit Pesto 


 
Jourgebäck und Butter  
 
Suppe (eine Suppe zur Auswahl)  


 Waldviertler Erdäpfelcremesuppe oder  
 Knoblauchcremesuppe oder  
 Karotten-Ingwer-Cremesuppe oder  
 Pastinakencremesuppe oder  
 Süßkartoffelcremesuppe  


 


Hauptspeisenbuffet mit fünf Hauptspeisen, zur Auswahl:  
 Steirische Backhenderl kleine Teile 
 kl. Wiener Schnitzel v. Schwein oder Huhn  
 Waldviertler Schweinsbraten mit kleinen Erdäpfelknödel 
 Zanderfilet oder Forellenfilet gebraten auf Kürbisrisotto oder mit Buttergemüse  
 Schweinsmedaillons gebraten auf Schwammerlsauce mit Tagliatelle 
 Alt-Wiener Rindsroulade in Rahmsauce mit Tagliatelle  







 Gekochtes Schulterscherzel mit Schnittlauchsauce, Apfelkren & Rösti  
 Hühnergeschnetzeltes mit Champignons  
 Giradi-Rostbraten mit kleinen Semmelknödeln oder Jäger-Rostbraten 
 Gebackenes Gemüse in Sesam-Leinsamen-Panier mit Sc. Tatare 
 Hausgemachter Spinat-Feta-Strudel mit Schnittlauchsauce  
 Alt-Wiener Krautfleckerl oder gebackene Schinkenfleckerl  
 Hausgemachte Ravioli (mit Topfen-Kräuterfülle) in Tomaten-Paprikasauce  
 Kichererbsen-Gemüse-Curry (vegan) 
 Gemüse-Lasagne oder Spinat-Schafkäse-Lasagne  
 Kleine warme Kartoffelpuffer mit gegrilltem Gemüse und Schnittlauchsauce  
 


 
Zusätzliche Beilagen: 
Petersilerdäpfel, Reis 
 
Salate: 
 


 Erdäpfelsalat 
 Gurkensalat 
 Krautsalat 
 Blattsalate  
 Balsamico-Dressing 
 Joghurt-Dressing  


 
Dessert mit zwei Nachspeisen, zur Auswahl:  


 Mousse au chocolat im Glas 
 Frischer Fruchtsalat  
 Topfencreme mit Rotweinweichseln im Glas  
 Eierlikör-Himbeer-Tiramisu  
 Apfelkuchen-Mürbteig (kleine Würfel) 
 Sacherschnitte (kleine Würfel) 
 Mohnnudeln mit Apfelmus oder Milchrahmstrudel mit Vanillesauce  


 
Nach vorheriger Absprache können wir für die Nudelgerichte gerne glutenfreie Produkte verwenden. 
Gerne können Sie Ihre Kuchen/Torten mitbringen.  
 
Preis pro Person fürs Buffet: € 35,00 (ohne Dessert 30 EUR)  
Kinder von 4 – 15 Jahre zahlen die Hälfte.  
 
 
Mögliche Tischzusammenstellung  / Großer Raum  
 
Tischaufstellung: 
Tisch 1: 5 Personen 
Tisch 2: 4 Personen 
Tisch 3: 4 Personen 
Es wäre möglich eine Trennwand zu entfernen, dann wäre Tisch 1,2 und 3 zusammen und Platz für 15 
Personen.  
Tisch 4+5: 10 Personen 
Tisch 6: 10 Personen 







Tisch 7+8: 10 Personen 
Tisch 9: 6 Personen 
Tisch 10: 5 Personen 
 
Gedeck pro Person € 1,50 für weiß gedeckt, Servietten, Blumenschmuck & Deko   


Für Rückfragen bzw. für eine Besichtigung des Raumes stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung. 
Mit freundlichen Grüßen, Elvira Smetana, 0676/96 30 151.  
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